
Załącznik Nr 1 do SIWZ 
 

FORMULARZ  OFERTY  - CZĘŚĆ VII 
 
NAZWA I ADRES ZAMAWIAJ ĄCEGO 
Dom  Pomocy  Społecznej Nr 1 
ul. Stryjewskiego 23 
84-300 Lębork  
 
NAZWA  PRZEDMIOTU  ZAMÓWIENIA   

Przedmiotem zamówienia jest sukcesywna dostawa  produktów mleczarskich i tłuszczów 

roślinnych do Domu Pomocy Społecznej Nr 1 w Lęborku 

TRYB  POSTĘPOWANIA    -  przetarg  nieograniczony 
NAZWA  I  ADRES  WYKONAWCY      
……………………………………………………………... 

 
…………………………………………………………… 
 
Numer telefonu:……………………… 
 
e-mail:...................................................... 
 
fax:........................................................... 
 
Numer konta bankowego……………………………………………………………………… 
 
ADRES DO KORESPONDENCJI 
…………………………………………………………….. 
 
…………………………………………………………….. 
  
Numer  telefonu : ……………………… 
 
e-mail:...................................................... 
 
fax:........................................................... 
Numer  NIP  i  REGON  
  
……………………………………………………………. 
     
…………………………………………………………….  
1.Przystępując do postępowania publicznego na sukcesywne dostawy  produktów 

mleczarskich i tłuszczów roślinnych do Domu Pomocy Społecznej Nr 1 w Lęborku 
oświadczamy,  że uzyskaliśmy niezbędne informacje do przygotowania oferty,  zapoznaliśmy   
się   ze  SIWZ,  w tym projektem umowy, który akceptujemy. 



  
ASORTYMENT 

 
JM 

 
Ilość 

rocznie 

 
VA
T 
% 

 
Cena 
jednostko
wa 
netto 

 
Cena 
jednostko
wa 
brutto 

 
Wartość 
netto 
4x6 

 
Wartość 
brutto 
4x7 

1               2 3        4     5         6         7     8         9 

1 Deser budyń 175g ZOTT  
lub równoważny 

szt 1350      
 

2 Drożdże świeże 
kostka - 100g 

kg 22      
 

4 Jogurt owocowy 
opakowanie max. 150g  

kg 300      

5 Jogurt owocowy 
opakowanie dowolne 

kg 80      

6 Jogurt naturalny  
opakowanie max. 150g  

kg 140      

7 Kefir naturalny    
opakowanie dowolne  

litr 18      
 

8 Masło kostka 200g               
o zawartości tłuszczu 
mlecznego minimum 82%  

kg 477      

9 Margaryna miękka w 
kostkach do smarowania 
pieczywa   
o zawartości  tłuszczu nie 
mniej niż 65%   
( w tym nie mniej niż 
15% tłuszczu mlecznego) 

kg 450      

10 Masło roślinne   
o zawartość tłuszczu  
nie mniej niż 80%   
-kubek 500g 

kg 650      
 

11 Maślanka naturalna  
opakowanie dowolne 
  

litr 88      

12 Mleko o zawartości 
tłuszczu 3,2%   
pasteryzowane  rodzaj 
opakowania dowolny 

litr 10100      
 

13 Ser morski 
tłusty minimum 40% 
tłuszczu 

kg 300      
 

14 Ser salami  
tłusty minimum 40% 
tłuszczu 

kg 90      
 

15 Serek homogenizowany 
waniliowy  
opakowanie dowolne 

kg 130      

16 Serek topiony kostka 
100g 
 
 
 

kg 255      



 
 
17 

Śmietana o zawartości 
tłuszczu  18%  do zup i 
sosów opakowanie max.1 
litr  
bez substancji 
zagęszczających , mączki 
chleba świętojańskiego, 
gumy guar 

litr 410       

18 Śmietana 36%  do 
ubijania kremówka 

litr 9,50      

19 Twarożek półtłusty kg 460      
 

20 Tłuszcz roślinny do 
smarowania min. 20 % 
tłuszczu bez laktozy 500g 
DELMA 
lub równoważny 

kg 7      

21 Mleko bez laktozy 3,5% 
tłuszczu opakowanie 1 litr 

szt 110      

22 Jogurt naturalny 
bez laktozy  150g 

szt 106      

 
  

 
  

 
RAZEM 

  WARTO ŚĆ 
NETTO 

WARTO ŚĆ 
BRUTTO 

 

Wartość netto.................................zł 
słownie:.................................................................................................................................. 
 
Wartość brutto................................zł 
słownie:............................................................................................................................ 
Instrukcja wypełniania: 
kolumna  4 x 6 = wartość netto kolumna 8 
kolumna  6 x 5 = cena jednostkowa brutto kolumna 7 
kolumna  4 x 7 = wartość brutto kolumna 9 
Wszystkie pozycje w powyższym formularzu cenowym powinny być wypełnione. 
Nieuwzględnienie w tabeli chociażby jednej z zamawianych pozycji asortymentowych 
spowoduje odrzucenie oferty. 
Ceny powinny być podane z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. 
 
 
 
 
............................................................ 
Pieczątka, data i podpis Wykonawcy 
 


